Material

Atividades da Divisao ‘do Material

Apés a publicacao das especificacoes relati-
vas aos moéveis de madeira, papel e tintas de es-
crever, a Divisao do Material do D.A.S.P, en-
trou num periodo de grande atividade, visando
preparar um catalogo de materiais e novas especi-
ficacoes. , : .

Desde dezembro do ano préximo - findo, o seu
pessoal  foi reforcado com cinco novos extranume-
rarios, técnicos selecionados em concurso, o que
permitiu aumentar o campo de agao da Divisdo.

Ao mesmo tempo, uma feliz iniciativa propor-
cionou aos seus componentes contato periddico com
elementos das repartigoes diretamente interessadas
nos diversos e complexos problemas dos materiais:
quinzenalmente tém se reunido na szde da Divi-
san, sob a presidéncia do seu Diretor, Sr. Rafael
Xavier. estudiosos désses assuntos, para debate-
rem as questdes que necessitam de uma solucio
mais pronta. & s

Nessas reunides, tém sido apresentados em
detalhe os projetos de especificaces ora em ela-
boragdo., e muitas sugestoes uteis tém aparecido,
completando o trabalho dos técnicos do D.A.S.P.
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Nao serao bastantes os louvores para o sis-
tema de manter contato com aqueles que lidam
diariamente com os materiais; 6rgdo essencial-
mente orientador e coordenador, o D.A.S.P.
tem, no tocante ao material, uma tarefa pesada.
Um dos colaboradores da “Revista do Servico
Publico’ ja andlisou a sua complexidade e as di-
ficuldades para coordenar a atividade dos diversos
6rgdos do material, subordinados administrativa-
mente a varias autoridades, tendo que agir em
sentidos  diferentes, com ‘a obrigacdo, entretanto,
de executarem um plano’ de conjunto harménico.

A D.M. do D.A:S.P. ndo poderia, pois,
se isolar numa torre de marfim e nela trabalhar
com ‘eficiéncia, baixando especificagdes e instru-
coes de trabalho; é-lhe tdo essencial ésse inter-
cambio de idéias como ao navegador fazer o
“ponto’” diariamente. ‘

Dentre os estudos em ordem do dia, desta-
cam-se a padronizacdo das maquinas de escrever
e dos arquivos de ago, a organizacdo de um Cata-
logo completo dos artigos de uso corrente nas
reparticdes, especificacdes para material de Expe-
diente e normas para organizacao dos Almoxa-
rifados . i

A armazenagem dos materiais

O lema muito conhecido por aqueles que se
preocupam com a arrumacao dos objetos — “Um
iugar para cada coisa, e cada coisa em seu lugar”
~ dificilmente poderia ser seguido pelos Almoxa-
rifes do Gox)érhq Federal. Os depésitos de ma-

E. L. BERLINCK

terial do Govérno deixam muito a desejar; ha
falta de espaco e de instala¢ées apropriadas.
Imaginar um almoxarifado como sendo um
recinto proyido de prateleiras, onde estejam arru-
mados objetos a espera das requisicdes, & fazer
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uma idéia demasiado simplista do problema da
armazenagem.

A adaptagao feita pela “Revista do Servico
Publico” das Instrucdes do Govérno Americano
para a guarda dos materiais, que o leitor encon-
trard a seguir, fornece uma nogdo mnitida das exi-
géncias de um depdsito bem planejado e dos cui-
dados que o Almoxarife deve dispensar aos obje-
tos postos sob sua guarda, de forma a conserva-
los livres dos perigos de quebra, deterioragdo, ata-
que dos agentes atmosféricos, do fogo ¢ das ex-
plosdes.

Nao é nosso intuito estabelecer normas para
a instalacdo dos almoxarifados : assunto para es-
pecialistas, o detalhamento das prescricdes apli-
caveis ao problema nfo caberia nos moldes desta
nota, destinada apenas a chamar a atencdo dos
responsaveis para o caso.

Contudo, algumas idéias muito gerais e muito
claras podem ser fixadas, com o fim de focalizar
as linhas gerais do problema.

Em primeiro lugar, devemos pensar numa

aparelhagem completa de pesos ¢ medidas, de for-
ma a permitir uma boa fiscalizacdo das quantida-
des, por ocasidio da entrada dos materiais. Essa
aparelhagem poderia ser estandardizada para os
depésitos de certa importancia, e o seu manejo
correto, constar da prova de habilitacio para a
admissao ao exercicio das fun¢des de almoxarife.

Alem da aparelhagem regulamentar, muitas
vezes a frequéncia no recebimento, guarda e dis-
tribuicdo de certo material, exige que o almoxari-
fado esteja equipado para medi-lo com rapidez
e precisdo. Isso acontece, por exemplo, quando
se verifica um grande consumo de gasolina, de
cereais, ou, como no caso da Imprensa Nacional.
quando é necessaria a verificagdo sistematica do
peso de milhares de bobinas de papel.

O problema do espago suficiente, moderna-
mente denominado “espago vital”’, deve ser cuida-
dosamente estudado, afim de que a area ocupada
relo depésito seja correlata: ao vulto dos servi-

¢os ¢ ao valor do:s artigos armazenados. Niao'

devem ser feitas economias mal compreendidas :
o dinheiro que se gastar para construir depésitos
amplos, arejados e sequros. é capital posto a ren-
der bons juros.

Tal norma, por clara que pareca, nio tem
sido seguida : raras sdo as Reparti¢des que pos-
suem instalacoes apropriadas para depositar racio-
nalmente seus materiais. Tirante o Depésito Na-
val, funcionando' em ‘magnifico edificio adrede

projetado, podendo ser considerado sem favor a
mais completa realizagdo governamental nesse
setor, 0 comum se resume em adaptagdes de com-
partimentos ou saldes, de area exigua, ilumina-
cdo imprépria, mal permitindo, muitas vezes, o
transito das pessoas por entre as prateleiras.

Um dos casos mais impressionantes, que nos
toi dado apreciar, refere-se a um hospital de
grande movimento, que tinha quasi todo o seu
material armazenado numa pequena sala de
5M x 5M.

O estimulo do encarregado do material, num
ambiente de desconférto dessa ordem, tende a se
onular; todas as suas obrigagbes tornam-se peno-
sas, e as dificuldades para movimentar, receber,
conferir e distribuir os intimeros artigos de con-
sumo de um. hospital, vdo além do esfér¢o que é
licito exigir de funcionarios zelosos.

A probabilidade de acidentes cresce vertigi-
nosamente quando o espaco disponivel ndo atin-
ge a um minimo compativel com a seguranga, ou
todas as vezes em que precaugdes suficientes ndo
sdo tomadas. O proprio Govérno ja perdeu, por
incéndio, um grande depésito de materiais na Co-
l6nia Correcional de Dois Rios, por ésse motivo.

A conservagdo dos objetos acarreta proble-
mas que precisam ser resolvidos. A leitura das
[nstrugdes do Govérno Americano nos informa,
por exemplo, que, si ha objetos que exigem para
a sua conservagdo ar séco, outros pedem um grau
higrométrico elevado, convindo mesmo, para és-
tes, regar com frequéncia o chao, afim de manter
uma umidade apropriada.

A segregagdo de certos artigos, capazes de
desprender ou absorver odores, impde-se inevita~
velmente ; a refrigeracio do ambiente em diferen-
tes graus é necessaria para a boa conservacao dos
produtos alimenticios. ;

Um Almoxarifado propriamente construido
apresenta-se, pois, de maneira mais complexa do
que a habitual, e os problemas que ncle devem
ser resolvidos sdo tdo interessantes quanto sérios.

PRECAUCOES DE ARMAZENAGEM

(Traduzidas por Maria Candida Caieira, auxiliar da C.
C. C., e adaptadas por E. L. Berlinck)

ACIDOS ~ Devem ser protegidos contra altas temperatu-
ras. A bordo, devem ser armazenados em convez
de ago e os de natureza inflamavel, combustivel
ou corrosiva, devem ser armazenados acima do
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convez em compartimentos forrados a chumbo,
especialmente construidos para ésse fim. Os
4dcidos que produzem combustdo imediata por
contato ndo devem ser armazenados no mesmo
compartimento.
Os continentes devem ter letreiros muito claros
para evitar trocas. >
ACUMULADORES ELETRICOS ~— Devem ser guardado:
em local quente e séco. Quando a bordo, de-
vem ser armazenados acima da linha dagua.

ALCOOL — Deve ser armazenado em reservatérios de

metal. A bordo, deve ser de preferéncia arma-

zenado no convez.

ANCORAS, CABOS E CORRENTES — Quando estive-
rem expostos “ao tempo, devem ser totalmente
protegidos com pintura & prova de tempo, obtida
por imersdo ou por meio de brocha. Uma so-
lugdo de petroraz e asfalto, na propor¢do de 95
litros de petroraz para 45 kg. de asfalto, é sa-
tisfatéria para ésse fim.

ARGILA REFRATARIA ~ Deve ser armazenada em com-
partimentos fechados.

ARROZ ~ Deve ser armazenado em prateleira’ de grade,
num local fresco e séco. O maior risco a que
esta exposto é o gorgulho e a umidade.

ARTIGOS DE ALUMINIO — Nzo devem ser limpos com
potassa, potassa caustica ou outro alcali forte e
sim com sabfo neutro e &dgua quente. Podem
ficar sempre brilhantes usando-se uma 14 e escuma
de um bom sabdo.  Si estiverem amassados, po-
dem ser corrigidos por meio de uma férma de
madeira,

ARTIGOS DOURADOS PARA UNIFORMES ~ Estdo
sujeitos a enferrujar quando armazenados pro-
ximo de artigos que desprendam vapores sul-
faricos, mesmo quando em gquantidades infimas.
Quasi todos os artigos de borracha e muitas
espécies de papel de embrulho contém enxofre
suficiente para avariar alguns désses artigos que
possam vir a ter contato com éles. N&o de-~
vem por isso ser armazenados préximo de botdes,
borracha, e¢ ndo devem estar amarrados com
ataduras de borracha, sendo boa pratica serem
conservados nas caixas especiais em que foram
recebidos.

ARTIGOS DE MADEIRA — Nio armazene préximo a
tubos de vapor. Isso inclue ferramentas com
cabo de madeira.

ARTIGOS NIQUELADOS ~—  Guarde-os cobertos.

ARTIGOS DE OURO ~ Devem ser embrulhados em
papel fino, pois sdo valiosos e se oxidam com
facilidade.

ASBESTO ~— Deve ser armazenado em depésitos fecha-
dos.

ASSUCAR ~— Arrume em prateleira de grade em depésito
limpo, em pilhas com dois sacos em cada fileira,
cruzada com a fileira de baixo e que ndo tenha .
mais de 8 sacos de altura. Sdo necessarias
atmosfera séca, temperatura moderada e boa
ventilagdo. Inspecione frequentemente para evi-
tar infestacdo de insetos, si houver excesso de
umidade ambiente.

ASSUCAR CANDI — Deve ser armazenado em compar-
timentos frescos, longe do fumo ou de outros
artigos que desprendam fortes odores.

AVES — Vide precaugdes de armazenagem sébre carnes
frescas e para aves em “Produtos Refrigerados’’.

BARRAS DE OURO — Vide “Condecoragdes’ — Mes-

mas precaugdes.

BARRIS — Devem ser armazenados com os batoques para
cima e com espago de um para outro.

BORRACHA — Deve ser armazenada longe da luz e do
calor, evitado contato com metais. Os compar-
timentos para armazenagem devem ser regados
com intervalos frequentes para manter a umida-
de prépria na atmosfera.

BOTES ~—~ Todas as pequenas embarcacdes devem ser
armazenadas cobertas, si possivel. Nzo se deve
deixar juntar agua no fundo das embarcacdes,
mas é uma pratica excelente de quando em quan-
domolhar o bote com o auxilio de uma man-
gueira.
BROCAS DE ACO AO CARBONO: DE ALTA VELO-
CIDADE ~— Devem ser embrulhadas em pape!
oleoso e conservadas em local séco.

CAFE —Deve ser armazenado em local séco e bem ven-
tilado. Devido ao fato de prontamente absorver
odores estranhos, ndo deve ser armazenado préximo
de artigos tais como pimenta, fumo, etc.

Quando torrado, ou torrado e moido, os con-
tinentes devem ser fechados de maneira a ndo dei-
xar evaporar o aroma caracteristico do café. Esse
artigo deve ser guardado em prateleira de grade
sob temperatura moderada e uniforme.

O café torrado deve ser acondicionado em
quantidades pequenas de acérdo com o seu con-
sumo.

CAL — Deve ser armazenada em depositos fechados.
CAL VIVA — Nio deve ser armazenada proximo de de-
positos que contenham outros artigos.

CAPAS PARA BARCO, CANHAO; ESCOTILHA, GUIN-
CHOS, ETC. — Nio devem ser armazenadas em
compartimentos fechados e ndo devem ser guarda-
das amidas.

.CAPA PARA HOLOFOTE ~ Vide “Bolsas de lona” e

“Cobertas de barcos".

CAPAS IMPERMEAVEIS — Nio devem ser permitidas
nos depdsitos, tais confeccGes, que devem estar
sempre penduradas em ganchos, longe do calor.

CARBURETO DE CALCIO E FOSFATO DE CALCIO
' — Devem ser armazenados em local séco. A
bordo, devem ser conservados numa cobertura
séca, acima do convez e separados de materiais
inflamaveis .

~ CARNES CONGELADAS — Vide "Produtos refrigera-

dos”.
CARNES FRESCAS, DEFUMADAS OU EM CONSER-
VA — Estes produtos, comprados para consumo
quasi imediato, devem estar sob temperatura ndo
inferior a 0°C ou maxima de 2°C., exceto o
présunto e o toucinho que podem ficar, em
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boas condi¢des, sob temperaturas de 4.°5 a 10.°
cent.

; Carnes frescas de tipos diferentes devem ser
conservadas sécas e separadas.

CARNE OU PEIXE ENLATADOS — Vide “Frutas en-
latadas™ .

CARNE SECA —~ Quando guardada em barricas, requer
o mesmo cuidado que a carne de porco, devendo
ser frequentemente revolvida e nunca exposta
ao sol. :

CEREAIS — Devem ser armazenados de modo que per-
mitam uma ampla circulagdo de ar entre os sacos,
e separados de outras provisdes si possivel.

CHA ~— Deve ser armazenado.em local séco, cada espé-
cie de per si, e separado de outros artigos dos
quais possa absorver odor ou gésto estranho.

CHAMAS — Nunca devem ser permitidas em armazens.

CHOCOLATE, CACAU (Envolto em estanho) — As
caixas devem ser guardadas em prateleiras de
grade, numa temperatura séca e moderada.

CIMENTO PARA BORRACHA — Deve ser conservado
no compartimento das tintas ou em lugar sepa-
rado de outros artigos.

CIMENTO PARA LINOLEUM ~— Deve ser conservado

em continentes estanques.

CIMENTO PORTLAND — Deve ser arrumado onde haja

compartimentos fechados e o mais protegido pos-
sivel da umidade.

COBERTAS DE LONA PARA MOBILIA — Vide “Bol-
sas de lona”.

COLA DE PEIXE — Deve ser guardada no compartimento
das tintas e, si em oufro local, separada dos
outros materiais.

CONTINENTES — Deve ser evitado que os tambores ou

: barricas usados para um material sirvam depois
para outro.
Tais continentes, quando usados repetidamen-
te, devem ser devidamente marcados para in-
dicar seu conteiido habitual.

CORRENTE;S — Vide “Ancoras e Correntes’ .

DEFENSA — Deve ser armazenada onde o seu uso seja
necessario.

ESCOVAS DE PELO DE PORCO ~ Devem ser polvi-
lhadas com naftalina em p6, porque sdo facil-
mente destruidas pelas tragas. Devem ser ar-
mazenadas nas bordas, com espa¢o para a cir-
culagdo do ar por debaixo e através da pilha.

ESPECIARIAS (e tambem fermentos, soda, mostarda, pi-
menta, lapulo em g.) — Arrume em engradados
ou em prateleiras, em temperaturas moderadas
e em compartimentos sécos. Devem ser tomadas
precaugdes porque elas perdem rapidamente a
forga si ndo estiverem bem embaladas e houver
contato permanente com o ar.

ESPELHOS — Nio devem ser armazenados préximo do
calor, nem onde bata a luz do sol. g

ESTOPA E TRAPOS DE ALGODAO -~ Nido devem
ser conservados, depois de usados, em depdsitos
ou compartimentos de armazenagem, por causa
do perigo da combustio espontanea.

EXPLOSIVOS — Nao devem ser permitidos nos almo-
xarifados gerais.

FARINHA — Deve ser armazenada em compartimentos
com ventilagdo suficiente. - A farinha ndo deve
ser tocada, porque ela é sensivel a exalagGes
de outras ‘substancias, nem ser posta perto de
acidos, café, peixe, tabaco, vegetais, querozene,
etc., ou liquidos que desprendam odores.

FARINHA DE AVEIA — Deve ser armazenada num lugar
fresco e séco, ndo deve ficar proximo de artigos
que desprendam cheiro.

FARINHA DE MILHO, ENLATADA ~— E' conservada
melhor em armazens, em temperatura . moderada.

FEIJAO — Deve ser armazenado em boa embalagem e ser
virado ou reempilhado com frequéncia.

FERRAMENTAS DE ACO — Devem ser conservadas em
pacotes originais até que sejam postas em uso.
Si os pacotes forem desatados, devem ser cober-
tos com petrolatu'm.

FIBRA PARA VALVULAS DE BOMBA — Vide “Ma-
terial de fibra” —~ Mesmas precaugdes.

FILMES — Devem ser armazenados num local fresco, bem
ventilado. Tomar especial cuidado para prote-~
gé-los da umidade ¢ do fogo, porque sdo alta-
mente inflamaveis.

FIOS — Devem ser guardados cobertos num local séco.

FOSFOROS ~— Devem estar armazenados num caixdo de
metal especial, ou deixados nas suas caixas me-
talicas originais.

FRUTAS FRESCAS — E' necessiria uma armazenagem
bem ventilada e refrigerada, em prateleira de gra-
de. As magds ordinariamente conservam-se me-
lhor em temperatura imida, de 1 a 5.°C. A tem-
peratura apropriada depende da variedade, das
condicdes . anteriores de armazenagem. A tempe-
ratura ambiente deve ser invariavel. As frutas
citricas requerem uma, temperatura de 315 a 64
Cent.® em atmosfera séca e livre de odores es-
tranhos. Bananas: e outras frutas devem ser
conservadas a uma temperatura de 7.°C em
compartimentos sécos e escuros. As frutas sé-
cas nao devem nunca ser geladas. N&o se deve
empilhar os continentes de forma a sobrecarregar
indevidamente as camadas inferiores. As frutas
frescas serdo frequentemente examinadas e ime-
diatamente removidas do contato das boas, as
que estiverem tocadas ou apodrecidas.

FRUTAS E SEUS PRODUTOS (Em latas) — Com 2
maior parte das frutas enlatadas, particularmente
quando o produto é altamente acido, uma reagao
quimica tem lugar entre acidos naturais, o ferro
e o estanho do vasilhame. Essa agdo se inicia
logo que o produto esfria depois de enlatado, é
continua e resulta no desprendimento do gas
hidrogénio, mas a rapidez da acgdo varia com
os diferentes produtos e péde variar grande-
mente com o mesmo produto, assim como entre
variedades diferentes. Si o produto estava ori-

ginalmente em boas condi¢des, si foi conveniente-

mente manuseado e enlatado, a rapidez da acdo
acima referida depende principalmente da tempe-
ratura e tipo do ambiente.
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O calor, assim como 0 oxigénio, favorece a
agio quimica. A temperatura ideal de arma-
zenagem é de 7.° a 15,5.° cent.; contudo o frio
ndo prejudica, a menos que ndo haja congela-
mento. - Si se observar congelagdo, o produto
pode ser restaurado nas mesmas condi¢des, desde
que seja armazenado numa temperatura de cér-
ca de 4,5°C, livre da circulagdo de ar, e levado
gradualmente a temperatura normal. Temperatura
mais alta e circulagéo livre de ar causam conden-
sacdo de umidade nas latas e produzem even-
tualmente ferrugem. E' essencial um depésito
séco e bem ventilado. As caixas ndo devem ser
empilhadas numa altura maior do que aquela
gue normalmente permita alcanca-las com facili-
dade, e as pilhas deverdo ser divididas em peque-
nos blocos, de maneira que a ventilagdo se faga
bem.

FRUTAS SECAS — Armazenagem bem ventilada, em pra-

FUMO

teleira de grade, numa tcmperatura que ndo ex-
ceda de 15°C. As frutas sécas prontamente
umedecem em ambiente umido e o excesso de
umidade favorece o desenvolvimento de bolor.
O calor produz o mesmo efeito além de ajudar
a proliferagdo de ins:tos e bactérias.

~Deve ser armazenado num local fresco, séco e
bem ventilado; nunca numa adega ou em outro
lugar tmido, porque para fumo mofado ndo ha
remédio.

GACHETA — Deve ser armazenada em local fresco e

longe das drcgas e produtos gquimicos que, pelo
contato, causem a sua deterioragdo. O estoque
velho deve ser usado em primeiro lugar porque
ésse artigo endurece com o tempo e perde as
suas propriedades elasticas. Os depésitos devem
ser regados com bastante frequéncia para manter
a atmosfera timida apropriada a bda ‘conserva-
cao do artigo.

GACHETA EM FOLHAS ~ Nio deve estar enrolada e

em nenhuma circunstancia deve ser colocada sobre
ela outro material. O local de armazenagem
deve estar sen'1pre séco e ndo sujeito a varia-
¢oes de temperatura.

GACHETA PARA VAPOR — Deve ser conservada co-

berta e nas caixas originais, quando possivel;
ndo deve ser armazenada proximo dos encana-
mentos de vapor.

GAZES COMPRIMIDOS — Os cilindros podem ser con-

servados ao ar; em . tais casos, devem estar pro-
tegidos contra altas temperaturas, ndo expostos
a umidade continua e a radiagdo solar direta. Os
cilindros cheios ndo deverdo ser armazenados
perto de substancias altamente inflamaveis, tais
como gasolina, 6lco, estopa, etc., nem colocados
préximo a elevadores ou em locais onde objetos
pesados possam bater ou cair sobre éles. Os
cilindros vasics e cheios devem estar bem sepa-
rados uns dos outros para evitar confusdo. Os
cilindros deverdo ser claramente marcados com
cores ou outros meios de identificacdo para in-
dicar o gas neles contido.

GASOLINA — Sendo uma substincia extremamente volatil,
quando exposta ao ar, mesmo em temperaturas
comuns, desprende um vapor inflamavel e por
isso requer especial cuidado na armazenagem
e no manejo. O vapor de gasolina é mais
pesado do gque o ar e acumula-se por isso ou
no soalho ou ao nivel do chdo, onde uma faisca
ou chama causara exploséo e incéndio. Deve
ser ~armazenada em ambiente muito bem wventi-
lado ; si forem empregados ventiladores, precauc¢des
devem ser tomadas para que ndo se desprendam !
faiscas dos mesmos. Nenhuma chama deve ser 4
acesa ou transportada através do armazem, nem
feito fogo perto do armazem ou do edificio. As
latas ndo devem estar vasando; sempre que se
verificar vasamento no vasilhame, a gasolina,
antes de armazenada, devera ser transferida para
outros recipientes, estanques. A maneira mais
segura de guardar éste material ¢ conserva-lo
em tambores de ago enterrados e servidos por
bombas préprias, de forma a permitir a retirada
do liquido. Quando o consumo de gasolina for
bastante consideravel, que justifigue a despesa,
devem ser tomadas providéncias para a instala-
Gdo désse tipo de tangue. -

Para distribuicdo em pontcs distantes, ésse
tipo de armazenagem nao é aconselbavel, deven-
do entdo ser observadas as medidas de precaugdo
anteriormente recomendadas.

Aviscs aconselhando cautela e chamando a
atengdo para o perigo de explosdo e incéndio
deverdo ser colocadecs no exterior, nas vias de
acesso ao edificio ou armazem.

Quando a bordo, os tambores deverdo ser
colocados no convez aberto, sobre bases incli-
nadas, de forma a que, em caso de incéndio,
possam ser jogados prontamente ao mar.

GOMA-LACA — A goma-laca misturada, limpa, ficara
escura si armazenada em .continentes de metal.
O estoque em tais continentes ndo deve ser con-
servado por mais de 6 meses. A goma-laca
misturada, colorida, ndo é afetada sensivelmente
-pelos continentes de metal. Qualguer tipo pode
ser armazenado indefinidamente em porcelana ou
contetdos de vidro.

IMPERMEAVEIS — Devem ser armazenadeos pendurados
em cabides modelados em forma A maidsculo,.
numa altura suficiente para evitar que as roupas
encostem no chdo, e suficientemente espagados
para permitir a livre circulagio do ar. Para
evitar que se amarrotem ou fiquem vincadas, as
roupas devem ser removidas das caixas imedia-
tamente apds recep¢do, e penduradas num lugar
o mais livre possivel da umidade.

INSTRUMI:NTOS TELESCOPIOS, ETC. — Instrumen-
tos para controle de fogo, telescopios e outros
instrumentos Gticos devem ser conservados num
local quente e séco, e ficar sempre sob obser-
vagdo. Aconselha-se maneja-los o menos possi-
- vel, afim de evitar prejuizos. Ndo podem ser
expostos a poeira e precisam ser limpos perio-
dicamente .
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JUNTAS DE BORRACHA ~— Devem estar isentas de
qleo ou graxa, protegidas contra a exposi¢do a
luz e ao calor excessivo, longe de tabiques ou
de prateleiras de metal e, de preferéncia, arma-
zenadas em dagua.

LATAS — Naiao armazene material estanhado em local

amido.

LEGUMES ENLATADOS — Vide “Frutas enlatadas”.

LEGUMES FRESCOS — A temperatura mais desejavel

" varia de 2° a 10°C. de acdérdo com a natureza

do legume e dependendo da estagdo na qual é
comprado. Uma alta percentagem de umidade
é vantajosa. S3o necessarias prateleiras de gra-
de e boa ventilagdo. Onde a armazenagem re-
frigerada ndo for possivel, os legumes frescos
devem ser postos em caixdes bem ventilados e
protegidos dos raios solares diretos ou de outra
fonte de calor excessivo. Quando os legumes
frescos forem conservados previamente sob tem-
peraturas refrigeradas, as perdas serdo diminui-
das si a compra do estoque para armazenagem
fér a menor possivel.
vem ser frequentemente apanhados e aparados,
porque os pisados e os parcialmente estragados
causam rapida deterioracdo de outros legumes
frescos no mesmo compartimento de armazena-
gem. :

LEGUMES SECOS ~— (Feijao, batatas, cebolas, couve,
espinafre, trigo, cenouras, nabos).

Feijao — Si o feijdo fosse preparado origi-
nalmente de uma maneira prépria e séco antes
de ensacado, conservar-se-ia melhor a uma tem-
peratura que ndo excedesse a 7°C. e a uma umi-
dade maxima de 84°. O feijdo deve ser empi-
lhado em prateleira de grade, com inspegdo fre-
quente, e virados os sacos, afim de que os es-
tragos possam ser evitados, descobertos e para
impedir tambem o espalhamento de mosto. bolor
e de gorgulhos. Si o feijdo se tornar levemente
umedecido, éle se aquecera rapidamente (especial-
mente si a ventilagdo for deficiente) e depois
disso ficara com bolor ou azedo, com o desenvol-
vimento do méfo. Virando a pa ou ventilando,
o feijao secara e se refrescara. Os sacos de-
vem ser empilhados em fileiras de dois, pos-
tas em cruz com as fileiras contiguas, com
caminho entre as pilhas para a ventilagido. A
baixa temperatura impede o desenvolvimento de
gorgulhos. Todos os tipos de feijdo podem ser
considerados sujeitos  aos gorgulhos, porque a
infestacdo ocorre enquanto os feijdes estio em
crescimento no campo, ocasiao em que o gor-
gulho adulto deposita seus ovos dentro da va-
gem; a larva cresce dentro dos feijdes no tempo
da colheita.

Todavia, o desenvolvimento da praga é evi-
tado em temperaturas abaixo de 6 4° C. Com
relagdo a armazenagem de legumes sécos, vide
instrucdes sébre frutas sécas.

LEITE FRESCO OU ENLATADO ~ Deve ser posto
somente em vasilhame esterilizado, bem coberto,
sob uma temperatura que nio exceda de 1°C.

Os legumes frescos de- *

Para qualquer lugar que o leite fresco seja re-
movido do vasilhame para o uso, o restante do
vasilhame deve ser agitadq e arejado. E' essen-
cial para a sua conserva¢do a limpeza do wvasi-
lhame e dos utensilios que entram em contato com
o leite fresco. Leite em p6 ou condensado em
latas, conserva-se muito tempo numa armazena-
gem séca e fresca. Si o estoque de leite con-
densado ficar mais de uma més no armazem, as
caixas devem ser viradas e empilhadas de novo,
pelo menos uma vez pc: més.

LEVEDURA — A levedura comprimida se conservara num
tempo razoavel numa temperatura uniforme pro-
xima a 0°C. Quando removida da armazena-
gem para ser usada, a temperatura de refrige-
racdo deve ser gradualmente reduzida. Quando
é necessario ter em estoque levedura comprimida
por algum tempo, sua conservagdo sera assegurada
si o produto solido é gelado; mas como a con-
gelacdo mata algumas das células vivas, é neces-
sario depois disso usar de 1/4 a 1/2 mais da le-
vedura congelada. A levedura séca deve ser
conservada em pacotes originais, bem protegida
e levada para armazenagem bem fresca, séca e
ventilada. Como ¢, sob certas condig¢des, su-
jeita a infestacdo de insetos, deve ser frequen-
temente examinada.

LINOLEUM — Racha e quebra com facilidade em baixas
temperaturas. Providéncias devem ser tomadas
para que cousa alguma esteja empilhada sobre
éle. E' aconselhavel conserva-lo enrolado.

LIQUIDO PARA POLIR METAIS — Deve ser con-
servado no quarto das tintas ou em local sepa-
rado de outros artigos.

LONA IMPERMEABILIZADA — Deve ser armazenada
em local fresco e séco e de facil acesso em caso
de - fogo.

MOTORES A GASOLINA —~ As chapas de base, cilin-
dros e o arcabou¢o devem ser conservados, pin-
tados. As partes polidas devem ser tornadas
brilhantes pelo uso de 6leos, liquidos para limpar
metais ou petrolatum.

MADEIRA DE TORAS — Si ndo estiverem totalmente
sécas, ao se aquecerem pegardo fogo. Devem
ser empilhadas, de maneira que seja permitida a
livre circulacdo do ar, e vigiadas com assidui-
dade.

MANGUEIRA DE BORRACHA — Vide “Material de
fibra”. Mesmas precaugdes.

MANGUEIRA PARA FOGO — Toda a agua deve ser
retirada da mangueira antes da arrumacdo. Deve
ser estendida de trés em trés meses e posta em
funcionamento.  Si fér coberta de tecido de
algoddo, ésse tecido deve estar séco antes da
arrumagdo e a tubulagdo deve ser conservada
num local fresco e séco. Para evitar vincos,
deve ser enrolada .em vez de dobrada. Deve
estar isenta de oleo. !

MANTEIGA — Luz, umidade e odores estranhos devem
ser evitados no armazem refrigerador de mantei-
ga; ¢ necessaria bbéa ventilagdo. Para deter-

‘
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minagdo da temperatura mais apropriada, vide
“Produtos Refrigerados”.

MATERIAL DE FIBRA COMPRIMIDO —~ Nao deve
ser armazenado préximo ao radiador, as canaliza-
¢des de vapor, etc., porque o calor excessivo
causa rapida deterioragéo.

MATERIAL SANITARIO DE PORCELANA PARA BA-
NHEIRO ~— Deve ser conservado encaixotado,
arrumado bem envolto afim de impedir que se
quebre ou se lasque.

MINAS DE DEFEs>A NAVAL — Os cabos devem ser
lubrificados. Os cilindros de seguranga devem
ser embrulhados em papel, lubrificados e postos
em caixas especiais. Cachetas de couro e ar-
golas, por seguran¢a, devem ser conservadas
em latas de estanho estanques. Cachetas de
borracha devem ser conservadas em contetdos
com agua.

MUNHAO DE ESTANHO ~— Deve ser examinado men-
salmente e, si for encontrado enferrujado, ser
usado imediatamente, si possivel. Nao deve ser
armazenado em contato com outros artigos de
metal.

NAFTALINA — Deve ser conservada em conteiudos muito
bem fechados & prova de ar.

OLEO — Deve ser armazenado em depdsitos especiais,
onde haja somente artigos de metal sem madeira.
Deve ser protegido das faiscas e das chamas.

OLEO PARA CILINDRO DE MAQUINA A VAPOR
~ Todos os barris e caixas contendo ésses Oleos
para uso geral devem ser claramente gravados
com as palavras: Evite a agua salgada.

OLEO COMBUSTIVEL ~ Deve ser armazenado em
compartimentos preparados para ésse fim. Nos
navios de guerra, ésses compartimentos devem
ser inspecionados de acdérdo com o Regulamento
Naval.

OLEO DE LINHACA —~ Nio ponha latas ou tambores,
que estejam vasando, perto de serragem de ma-
deira, porque pode resultar dai combustdo espon-
tanea. f

OLEO LUBRIFICANTE ~— Deve ser armazenado em va-
sos de folha, tambores, ou tanques, protegidos
das faiscas ou outros riscos do fogo.

OLEO DE OLIVAS ~ Vide precaucdes de armazenagem
para “Toucinho e sucedaneos”.

OVOS — Devem ser conscrvados numa temperatura de
0°C. aproximadamente. O local deve ser séco,
bem ventilado e livre de odores estranhos. O
uso da cal viva ou cloreto de calcio para elimi-
nacdo do excesso de unidade e odores inde-
desejaveis é aconselhavel. :

PAO FRESCO ~— Conserve-o no séco, num caixote bem
ventilado, sob temperatura moderada. Onde nZo
se possa evitar o excesso de umidade, ndo é acon-
selhavel guardar-se quantidade maior que a ne-
cessaria para o consumo de 3 dias.

PAO ITALIANO — Quando em caixas de madeira, deve
ser armazenado num local séco e distribuido antes
de completar um ano.

PAU DE BANDEIRA ~—~ As falhas da madeira devem

ser betumadas.

PAPELAO DE ASBESTOS EM FOLHAS, COMPRIMI-
DO PARA VAPOR — Vide “Material de fibra".
Mesmas . precaugoes.

PECAS SOBRESSALENTES DE MAQUINAS E MO-
TORES —~ Devem ser lubrificadas e embrulhadas
afim de evitar enferrujamento e corrosdo.

PEIXE FRESCO — Deve ser envolvido no gélo e colo-
cado num compartimento fresco, que tenha bom
escoamento da agua que se forma. Nao deve
ser armazenado préximo a outros géneros cujo
paladar possa prejudicar.

PEIXE DE SALMOURA ~—~ Deve ser armazenado num
local fresco e tumido, bem conservado na sal-
moura.

PILHAS SECAS ~ Devem ser conservadas em local per-

feitamente séco, onde a temperatura ndo exceda
de 65 graus cent. e ndo devem ser guardadas
em estantes de metal ou de encontro a divisdes
metalicas. Si ndo fér possivel dispor de pra-
teleiras de madeira, com encosto tambem de ma-
deira, poderdo ser utilizadas prateleiras de metal
cobertas de madeira ou matérias isolantes.

POLVORA ~—~ Nio deve ser armazenada proximo de
outros depdsitos gerais.

PORCO SALGADO. ~ Deve ser armazenado ndo tendo
mais que duas fileiras de altura. Si o espaco
do soalho permitir, o empilhamento pode ser dis-
pensado porque a operagdo de virar torna-se
dificil. Com intervalos frequentes, os barris que
contem carne de porco devem ser virados sobre
os seus calcos, através de uma distancia igual
a metade da circunferéncia de um barril, por
¢ésse meio invertendo a posi¢do dos barris ¢ do
porco com referéncia a salmoura. 3

PRATA — Conserve todos os artigos cobertos. Deve ser
protegida dos artigos que desprendam vapcres
sulfurosos e do papel de embrulho ou outros
artigos contendo enxofre.

PRODUTOS ALIMENTICIOS DO MILHO — Devem ser
guardados sébre calgos, em local séco e bem
ventilado. O estoque deve ser frequenteriente
renovado e evitadas as altas temperaturas.

PRODUTOS COM BORRACHA ~— Vide “Material de
fibra'". As mesmas precaugdes.

PRODUTOS DE CERAMICA — Devem ser armazenados
tendo entre éles material absorvente de chogues,
afim de evitar que se quebrem.

PRODUTOS REFRIGERADOS — A tabela seguinte da
a temperatura propria para armazenagem de pro-
dutos refrigerados :

Carne de vaca, em conserva — 8°C a 4. 5C
Figado — 13°C ou abaixo

Quartos —~ 13°C " i

Lingua — 13°C " 3

Manteiga — 2°C "'

Queijo, creme; ‘entre — 1° e + 1°C

Aves — 6°C ou abaixo

Carneiro — 13°C ou abaixo

/
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" Porco:-
5 Bacon — 8°C ou abaixo
Presunto — 8°C
Rins & i— 13°CE ¥ 2
Quartos — 8°C N
Salsxchas

Porco ~— 132G Y
QUEINO — Tornar-se-a quebradico si for por miito tempo
mantido numa temperatura abaixo de 0°C. (Vide
“Produtos refngerados » para béas temperaturas).
QUEROZENE e Deve ser terminantémente prmblda a
armazenagem perto de depésitos que contenham
outros artigos. Quando. a bordo, deve ser arma-
zenado em tanques de metal e de preferencxa
no convez. T
REDE OU MACA — Vide “Toldos” (mesmas precau-
‘ goes) . ‘ ¥
REMOS — Devem estar apoiados em toda a sua extensdo
e -as partes-de couro ndo devem ser expostas a
graxa ou ao 6leo.. IN&do armazene. de -modo que
deforme as pés, ‘ou force alguma outra parte do
remo.:’ i : ’
ROUPAS DE LA — Devem ser revistadas nos meses de
“'verdo e ‘completamente pulverizadas ¢om nafta-
lina. BHe 9
SACOS DE LONA —. Dcvem estar inteiramente secos
: - antes de armazenados e nao devem estar sujeitos
*a umidade. e
SAL" ~ Arrume em prateleira de grade em compartimen-
to ‘séco. ‘Como o sal‘é muito higros¢épico, o ex-
cesso de umidade deve ser rigorosamente ex-
cluido. il O
SALVA VIDAS —~ Devem estar totalmente secos antes
iStide armazenados e assim conservados. Devem
ser armazenados onde seu uso € necessario, ins-
pecionados periodicame’nte[para se ter certeza do
seu bom estado no caso de necessidade.
SEBO — Deve estar armaz;nado em tanques metalicos, o
_‘mais distante possxvel das caldeiras ou fornalhas.

SECANTES e dee “Tintas" .

Mesmas precaug¢des.

TAMBORES VASIOS DE TINTA — Depois de arrolha- -

* dos, em térno do orificio de.saida deve ser feita
uma pintura. com  zarcao, para 1mped1r eventual
entrada de agua.

TANQUES- DE GASOLINA ~ Devem ser totalmente es-
vasiados e sécos por‘dentro; ‘si ‘possivel, deixa-los
abertos para ‘ventilacio e para impedir a forma-
¢do de ‘orvalho proveniente da umidade do ar e
‘que se ‘misturaria com a gasolina.

TECIDOS — Nio devem ser armazenados contra paredes
ou tabique metahcos devido a sua umidade na-
tural. Quando o tecido néo esta -sendo forneci-
do, deve estar embrulhado em 'papel para asse-
gurar no futuro confecdes limpas.

TECIDOS IMBERMEABILIZADOS OU PINTADOS —
Nao devem ser armazenados em: compartimentos
aquecidos, .

TEXTEIS® — ‘Devem: ser armazenados num :local séco e
protegidcs em papel de. embrulho, da-poeira.

TINTAS — Devem'ser armazenadas em depésitos especiais
onde haja somente manufaturas de metal (sem
madeira). Todas as ‘tintas em tambores devem

estar armazenadas sob coberta. Nao se deve
deixar armazenar agua sobre os tambores. ‘Quasi
‘todas as tintas preparadas desprendem  gases in-
flamaveis.

TINTA DE ALUMINIO — Deve ser conservada numa
' temperatura abaixo de 32°C.

TINTAS ANTLCORROSIVAS — Devem ser conservadas

" num local fresco e séco. Essas tintas produzem
gases, e por isso os tambores devem ser conser-
vados bem fechadés para impedir o seu despren-

A SR .dxmento

TINTAS PREPARADAS (Em tambores) — Devem ser
arrumadas. nas extremidades do depdsito, em

. camadas sobrepostas e proximas das portas do
. armazem, de modo que sejam -alcancadas facil-
mente em caso de fogo.

TINTA PARA SAPATOS ~— Deve ser armazenada em
contetdos. fechados. Quando armazenada a bor-
do, deve ser guardada no convez'de aco.

TINTA ZARCAO ~— Deve ter: saida e ser'usada o mais
breve posswel nao deve ficar em estogque mais

" de 6 meses.

TOLDOS — Adtes de ‘armazend-los devem estar inteira-
mente sécos. Devem ser guardados em local
séco. Os artlgos de lona recentemente pintados
nao devem ser gualdados em local onde a ven-
rtlla(;ao seja deflcxente Quando armazenados,

_devem ser vxrz.ldos_ de tempos em tempos para
. impedir .que os ratos se .aninhem nas dobras.
TOUCINHO E SUCEDANEOS — Devem ser conservados
- em ambiente fresco. Si ficarem expostos a calor
‘suficiente para cs derreter, ficardo rangosos.

TUBOS DE CALDEIRA — Devem ser mergulhados numa
mistura preservativa consistindo de volumes iguais
de 6leo de milho, 6leo do Japdo e gasolina a 63°
Baumé, uma vez por ano. Antes de mergulhar,
os tubos devem ser escovados por dentro e por
fora. : :

TUBULAGOES DE BORRACHA PARA FERRAMEN-
TAS PNEUMATICAS — Devem ficar isentas

" de ¢6leo.
UTENSILIOS DE'COZINHA — Devem ser enxutos com
: )'_ panos ou trapos contendo éleo para impedir a

ferrugem

VERNIZ — Deve ser armazenado em compartimento que
contenha somente manufaturas de metal, sob tem-
peratura uniforme e protegido das faiscas e das

_ chamas. :
VIDRO — Deve ser armazenado verticalmente em ca-
.. -valetes. e calgado por meio de chumagos de es-
topa. de algodao.

chapa.

Nunca .deve ser colocado de
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VINAGRE ~ (Pickles, molho de Worcestershire e condi-
mentos) .
Esses artigos postos em vidro ou em latas devem
ser armazenados em local séco, em cavaletes ou
grades, numa temperatura tao fresca quanto pos-
sivel, mas ndo inferior a 4°5C. Devem ser bem
separados das provisdes sécas, embrulhados em
sacos.

XAROPE — Os conteidos devem ser conservados fechados
¢ d¢sse produto, em latas ou madeira, deve ser
‘mantido sob temperatura moderada, em almofada
de estiva, em compartimento séco de armazena-
gem ¢ bem  ventilado.

ZINCO — Nao deve ser armazenado em contato com o
latdo, cobre ou aco; de preferéncia em recepta-
culos de madeira.

Notas Bibliograficas

BRITISH STANDARDS INSTITUTION

Deixa de ser feito o habitual comentario, por nao
haverem chegado, até o momento de encerrarmos os -tra-
balhos déste nimero da Revista, os novos folhetos com
as caracteristicas dos padrdes britdnicos recém-adotados.

U. S. DEPARTMENT OF COMMERCE ~— NATIONAL
BUREAU OF STANDARDS

Technical News Bulletin

O Boletim n. 273, de janeiro de 1940, da-nos a habitual
noticia mensal da atividade do Bureau of Standards.

Abre o boletim um comentério sébre as novas unidades
elétricas e de luz, cuja adogdo estava marcada para 1.°
de janeiro do corrente ano, mas que teve de ser adiada
por motivo da guerra.

Um caracteristico da esfera da técnica e da ciéncia, é
a inexisténcia de barreiras e &dios entre os homens; ha-
vendo a guerra separado homens que viviam em estreita
colaboragdo, a obra cientifica ficou prejudicada e o im-
portante acontecimento que seria a unificagdo das unidades
de medidas elétricas e fotométricas ndo poude ser feita.

Estudos intensos se fazem ha varios anos, guiados pelo
Comité Internacional de-Pesos e Medidas. A comparagéo
dos. padrées de resisténcia e de forca eletro-motriz, em uso
nos diversos Laboratérios nacionais, da Franca, Russia,
Alemanha, Inglaterra e Estados Unidos, tem se feito de
forma sistematica. No ano de 1938, o Bureau of Standards
enviou grupos de resisténcia e pilhas-padrdo, para o Buredu
Internacional de Pesos e Medidas, e lampadas aferidas para
o Nacional Physical Laboratory, da Inglaterra.

As novas medidas elétricas baseiam-se nas unidades me-
canicas fundamentais, e a unidade de luz na radia¢do de um

'O BRASIL E’ R1CO
POSSUE. O

corpo negro de platina, em estado de pureza especificada,
na temperatura de solidificacdo de 2.046.° K.

O resultado dos estudos sdbre a aplica¢do industrial
da prata acha-se consignado nd 10° Relatério da Ame-
rican Silver Producer’s Research Project’”. O Bureau of
Standards colaborou ativamente na obtenc¢do dos resultados.
As mais diversas aplica¢des industriais da prata estdo sendo
investigadas nos Laboratérios do Bureau, do Rensslaer Po-
lytechnic Institute, e das Universidades de Cornell e de Lehig.

Os outros trabalhos anunciados no Boletim sdo :

Prediction of Flood Waves
A Rational definition of yield Strength
Thermal Expansion of Chromium Vanadium Steels
Structural Properties of “Bender Steel Home” Wall
Construction
Watertightness and Transverse Strength of Mason-
ry Walls.
Tests of Brick-Concrete Block and concrete Block
Wall Constructions
Glass in Portland Cement Clinker
Effect of Bronze on Marble
Chipping Resistance of Chinware
Infrared Arc Spectrum of Germanium
Colorimetric Determination of Arsenic
Determination of Uronic Acid in Cellulosic Ma-
terials
Physical Properties of Aliphatic Hydrocarbons
Commercial Standard for automatic mechanical draft
oil Burners.
Corrugated Metal Diaphragms f[or Aircraft Pres-
sure Measuring Instruments
Aneroid Diaphragm Capsule
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